
A L L A  C A R T A

Vi preghiamo di comunicarci eventuali allergie o intolleranze al momento dell’ordinazione
Per seguire le più avanzate tecniche di lavorazione e per garantire una migliore qualità, tutto il pesce 

è stato sottoposto ad un abbattimento rapido di temperatura e conservato alla temperatura di -20 C°

CAPPASANTA

asparagi, pistacchio ed erbe selvatiche

CALAMARO

carbonara e tartufo nero

ASTICE

piselli, cocco e erba limone

RISO

carciofi, bottarga d’uovo, caprino di fossa e sugo di arrosto

FUSILLONE

seppia, erbe amare e salsa xo

SPAGHETTONE

estratto di peperone cornetto, scampi e geranio odoroso

ROMBO

agretti, aglio orsino e bottarga

AGNELLO

funghi raccolti, anguilla affumicata e alloro

PICCIONE

rape, more di rovo e sommacco

Due portate € 110

Tre portate € 150

 Il servizio alla carta è disponibile fino a 6 commensali 

coperto € 10


